
BBQ PAKKETTEN

traditioneel 
•  Hamburger gaar
•  Barbecueworst
•  Shaslick 
•  2 stokjes kipsaté

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 17.20 
per pers.  9.25

Ladys only 
•  Kip-baconspies
•  Kipsaté 
•  Biefstukstokje 

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 15.20
per pers.  7.25

Echte mannen
(Net allemaal even groter) 
•  Angusburger
•  Bavettespies
•   Gemarineerde speklap of karbonade
•  Kipsaté XXL 

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 19.85
per pers.  11.90

De Luxe 
•  Gemarineerd kipfiletlapje
•  Pestosteak
•  Biefstukstokje
•  Kipsaté
•  Half om half hamburger 

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 19.85
per pers.  11.90

Keurslagerij Sam Rood

Feest
•  2 stokjes kipsaté
•  Hamburger gaar
•  Barbecueworst
•  Gemarineerd kipfiletlapje  

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 16.45
per pers.  8.50

Bambino 
•  Kipsaté 
•  Hamburger gaar
•  Kinderspies 

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 12.90
per pers.  4.95

vega
•  Vegaburger
•  Vega satéstokje
•  Vega shaslick 

Incl. BBQ pakket compleet p.p. 15.45
per pers.  7.50

Compleet pakket
•    Bordjes, bestek, servetten, stokbrood en 

kruidenboter
•    Rundvlees-, scharrel- of pastasalade (meerprijs 

van € 0,50 keuze uit gerookte kip- of 
zalmsalade)

•    Satésaus, knoflooksaus, smulsaus, 
zigeunersaus.

per pers.  7.95

bbq



HAMBURGER ASSORTIMENT

•  Kapschaal gerookte kip

•  Kapschaal rundvleessalade

•  Kapschaal pasta-pestosalade

•  Kapschaal zalmsalade

•  Kapschaal rauwkostsalade

Ons hamburgerassortiment voor op  
de barbecue

•  Angusburger

•  Amerikaanse burger 

•  Carpaccio burger

•  Mega burger

•  Lizzy burger

•  Hamburger half om half

•  Hamburger gaar

Sam Rood, keurslager
Vijverhof 11, Avenhorn
v 0229-543063
info@rood.keurslager.nl
www.rood.keurslager.nl
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Bestel 
online!

VERZORGING VAN BARBECUE OP LOCATIE IS  
MOGELIJK. VRAAG VOOR DE MOGELIJKHEDEN. 

KAPSCHAALSALADE OPTIES

Cadeautip

VOOR OP DE KAMADO

Groot vlees 
 Rundvlees
•  Ribeye
•  Entrecote
•  Tomahawk
•  Flat iron steak

•  Longhaas
•  Bavette
•  Picanha
•  Beef hammer

•  T-bone
•  Cote de boeuf

Varkensvlees
•  Buikspek
•  Procureur

•   Rauwe 
spareribs 

•  Haasfilet 

Kip
•  Hele kip •  Kippendijen •  Kiprollade

Check de 
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van 
het eten te bepalen, kun 
je gebruik maken van een 
vleesthermometer. 
Steek voor de kerntem pera-
tuur altijd de punt van de 
thermometer in het hart van 
het dikste gedeelte van het 
vlees. 
Vraag de Keurslager naar de 
juiste kerntemperatuur voor 
het door jou gekochte vlees.

RUND 
 rood 46°C | rosé 52°C | gaar 70°C

KALF 
 rosé 55°C | gaar 70°C 

VARKEN 
 rosé 60°C | gaar 70°C

KIP 
 gaar 75°C

LAM 
 rosé 55°C | gaar 70°C

Bestellen via 
de webshop:

Voor barbecue-
workshops  
houd onze  

Socialmedia in 
de gaten 
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Eet smakelijk!


